PIEDRAS COLORADAS
VINO DE PUEBLO

Del conjunto de vifedos ecolégicos del pueblo de
Higueruela, hemos seleccionado este vino que representa a

todo el mosaico de los vifiedos de mas altitud cultivados en

la Denominacion de Origen Almansa.
Transmitimos en este vino la frescura, acidez y aroma de los
vinos que produce la garnacha tintorera de Higueruela de
forma natural, elaborada con la minima intervencion en
bodega y respetando su produccion ecoldgica y vegana. o
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VARIEDAD
Garnacha Tintorera 100% ecoldgica.

CATA

Color violeta intenso. Aroma de fruta madura, fresco con
notas tostadas de roble.

Suave en boca, con acidez equilibrada, taninos dulces y
sabrosos.

VINEDO

Vifedos ecolégicos situados entre 900 y 1000 m de
altitud.

Suelos arcillo calcareos y arenosos, obteniendo un
buen cultivo con producciones equilibradas, sin
necesidad de regadio.

VINIFICACION Y CRIANZA

Uvas seleccionadas cosechadas en cajas.
Maceracién pre-fermentativa en frio a 15°C
durante 2 dias. La fermentacion alcohélica
se realiza en depésitos de acero inoxidable
a 25°C durante 8-10 dias. La fermentacion
maloldctica se lleva a cabo en barricas de
roble americano de 225 L.

Crianza durante 3 meses en barricas de
roble americano y posteriormente
afinado en depdsitos de hormigén.

Después de su decantacion natural, VINO DE PUEBLO

afinado y crianza, se realiza un leve TINTORALBA

filtrado antes de su embotellado.
Alc. 14% Vol. PIEDRAS COLORADAS

RECOMENDACIONES

Vino muy versétil que acompana bien a
todo tipo de platos. Ideal para
acompanar tapas o degustar solo.
Recomendado para verduras, pastas,
arroces, pescados y postres.

Temperatura de servicio y conservacion
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www.tintoralba.com



